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Viticultura i Caracteristiques de la Verema

A la part alt de la finca de vinya de Terra Remota, amb orientaci6 a la

Mediterrania, hi creixen els ceps que donen origen a aquest vi. Es un sol granitic,
prou fertil, treballat mitjancant agricultura organica i voltat d’arbres d’espécies
autoctones.

A l'estiu previ a la verema, la gran lluminositat i I'efecte de la tramuntana van
modelar el caracter d’aquesta Garnatxa Negra. Aixi es va aconseguir un gran
desenvolupament aromatic, amb excel-lent estat sanitari i una maduresa

fenolica perfecta en el moment de collir, a finals de setembre.

Vinificacio i Crianga

Gg és un vi especial per moltes raons, una d’elles és la vinificacio realitzada
en ous de formigd, que permet una auto fermentacié i auto crianca gracies
a la forma del diposit i la micro porositat del material. Aixi s’aconsegueix
una maxima expressié varietal, amb la minima intervencié, en un ambient
protegit i allargant la maceracié pel-licular durant 5 setmanes.

Durant la crianga s’arrodoneixen els tanins del vi, s’estabilitza el color i es
manté la frescor aromatica, gracies al moviment constant de les lies al llarg
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T€320 2€MOTA de 9 mesos. S'obté una Garnatxa 100% representativa de 'Emporda, del seu

clima i el seu entorn, sense filtrar, de dret a I'ampolla.

Notes de Tast i Maridatge

Aguest vi és un homenatge a Germaine, la mare d’'Emma, I'avia d’Adeéle i

d’Adrien, a través de I'elegancia d’una copa de vi. Captivador color roig grana amb reflexos violeta.

Presenta aromes molt fresques de gerds, cirera acida, flors silvestres i herba acabada de tallar. En
boca és sedds, amb tanins madurs i presents. Final llarg, envoltant i seductor.

Gaudir aquest vi és ben facil, per apreciar-lo en tota la seva magnitud n’hi ha prou amb una bona

taula de formatges artesans, embotits locals, unes olives i pa amb tomata. També funciona amb

pollastre amb escamarlans, nyoquis amb pesto i formatge parmesa, ous trufats i fins i tot amb la
finesa d’un pastis Sacher.

Produccid: 3.500 ampolles de 75 cl.
Alcohol: 15,0%
Denominacié d’Origen: DO Emporda



