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Ales Roses 2022
Vi Rosat
Garnatxa Negra

Viticultura i caracteristiques de I’anyada

Vinya treballada amb agricultura ecologica, de sols argilo-calcaris i en
una zona de gran lluminositat, en un entorn natural increible.

El clima mediterrani va influir en aquesta anyada, que va ser calorosa i
seca durant I’época de maduracié dels raims. Tanmateix, I’hivern i la
primavera havien estat més plujosos del que és habitual. Tot plegat va
determinar les caracteristiques sensorials de gran qualitat sanitari del
raim.

Vinificacio i crianga

La collita és manual i els raims se seleccionen i premsen aixi que
arriben al celler. La vinificacio és tradicional, atenent especialment a
la temperatura de fermentacié per tal de mantenir els delicats aromes
de la varietat.

El vi es manté sobre les seves lies fines durant 3 mesos, per tal
d’obtenir un major volum i complexitat en boca. Després es clarifica,
s’afina, es filtra delicadament i s’embotella, cuidant en tot moment de
ressaltar la seva expressivitat varietal, el frescor i I'atractiu color.

Notes de tast i maridatge

Rosat delicat a la vista, net i brillant. Es expressiu, amb notes de fruites vermelles i tropicals com
ara el litxi, la cirera i el gerd, a més de tocs d’herbes fresques que recorden I'entorn natural de la
vinya d’on procedeix. Rodé en boca, amb una acidesa bona i punxant, ampli i amb un final vibrant i

lleugerament confitat.

Ales Roses funciona molt bé com a aperitiu o per acompanyar les més diverses preparacions.
Gambes a la planxa, amanides de pasta, pollastre teriyaki o samfaines, entre molts d’altres. També
és ideal per acompanyar postres com un pastis de maduixes o fins i tot un tortell.

Produccié: 10.000 ampolles de 75 cl.

Alcohol: 12,0%

Denominacié d’Origen: DO Catalunya



